
Come gestire al meglio i tioli nella fermentazione alcolica?

Potenziale
VARIETÀ D'UVA ESTRAZIONE DEI 

PRECURSORI
RIVELAZIONE DEI TIOLI

Rivelazione Protezione

Vendemmia

Trasporto Pressatura Stabulazione
a freddo

Fermentazione 
alcolica

Affinamento Imbottigliamento 

SELECTYS® THIOL
Rivelazione
20 g/hl

VIVACTIV® ARÔME
Rivelazione
20 g/hl
Nell’acqua di reidratazione o nella 
vasca prima dell’inoculo

T 18-19°C

SPECTRA® THIOL
Rivelazione 

Estrazione di precursori
2 - 4 ml/hl

DIWINE® THIOL 
Protezione
25 g/hl
Nel mosto dopo 
la chiarifica

OENOVEGAN® EPL
Protezione
5 - 10 g/hl

Sfecciatura del mosto

LYSIS® ULTRA 
Chiarifica

0,5 - 1 ml/hl
In uscita dalla 

pressa 

Eliminazione delle 
fecce grossolane

T 4-8°C
4 giorni - 400 NTU

OENOVEGAN® MICRO FA
Protezione 

microbiologica 
15 - 20 g/hl 

Ricezione




